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1. Obugue norosicenus.

L1, Hacrofmee morowemme periaMeHTAYET OPRUHMSANNO THTANNA B
MYHMIUMATLRION  GOMACTHON  JOUIKOTHHOM  0OPAIOBATENLIOM  YAPEATemiN
Jlerenii ca » nier. Tloxss (nanee - Yapexentre).

1.2. Hacrosee Tlonoxenme paspaboraio s cooraerctais ¢ Canllis 2.4.1.3049-13
"CauHTApHO-DINIEMHOTOTIHECKHE TPEGOBGINA K YOTPOFICTBY,  COICPRANNIO 1
opraRsaH peAIa PAGOTE! OIIKOTEHSX OGPAOBITENBHNIX OprAHMIANK" OT 15
wan 2013 r. Dezepansin saxorom Ne 52-03 or 30 wapra 1999 1. «O canyTapHo-
MATeNmonorecKkoM  GrarononywiM  HACSTeRWA» (¢ moTeRyiomm
ISMeHeHIANI), MeToMSECKINI  peroven sy «[IHTanHe fereli B A€TCRX
JOUIKOTbIIX ypeRenHsX, yTepaenssx Muipasow CCP o 14 wows 1984 .,
CammTapnO-ONHACMHONOTHMECIINH NPABHTAMH K HOPNATHBAVH (T HTHEHIIEcKre
rpeGoaris K GE30MACHOCTH  MHNEROli IEHHOCTH MHeREIX MpoayKTop. CanTliH.
232.1078-01», yTEEPKICHRX NOCTAHOBTEHHEM TTABHOTO - TOCYIAPCTRENHORO
camrraproro spasa P o1 14 KoxGpa 2001 r. Ne 36, Canrrapisnan mpasia
«Opranmawis geteroro mrramrs.  CanlluH  2.3.2.1940-05»,  yracpaenix
HocTanomTerIeM T 1aBHOrO rocy JAPETHEHHOTO CAHKTAPHOTO Bpaia PAD O 19 Attpaps
2005 r. Ne 3, Fincipyiueli o npopencinio C-BHTAVHIISLIN, YTBEPATCHHON
Musspasow PO o7 18.02.1994 7. Ne 06-15/3-15.

1.2. Hacrosmee To7oxerie yCTauapaBaet mopsiOK OpFaHMSalliH MATais feTe,
cobmonens yenopui Ui YKpemneHis 310POBbA, OGECTCTEHHE GEI0NACHOCTH
A KORIOTO pebeHKa W cOBMONENA YCIoBiH MPHOGDETCHI 1 XpaHesH
‘nponyKTOB miTai b YapeRTEH.

13, Oprammamis miTanns powiaraetes ma amMEACTPAWNO Yepesnemi.
Pacnpenenemne oGH3AMHOCTEH MO OprAMM3LMN NTAHHS MEALY PECOTHHKDMH
IEGTOK:, NENArOTaNH, MIATIING BOCTHTATEAMH OMPEIETEH0 TOTKHOCTHEN
HCTpYKIANK

2. Opeantusauun mumants na nuwednoxe.

2.1, JleTn nonysaioT TpexpazoBoe nuTase,

22. OBbe mumws W BHXOL G0N JOTKHS CTPOTO COOTEETCTBOBT BOSACTY.
pedera

23, Thimaite B VAPERTEIIin OCYIECTRIACTCR B COOTAETCTRHN ¢ MPHMEPIEN 10-
JUeDHEN Mero, pajpADOTANHLM A OGHOBE. (HIHONOTHICCKIX MOTPEOHOCTEH B





пищевых веществах и норм питания детей дошкольного возраста, утвержденным заведующим Учреждением.

2.4. На основе примерного 10-дневного меню ежедневно на следующий день медицинской сестрой составляется меню-требование и утверждается заведующим Учреждением.

2.5. Для детей в возрасте от 1,5 до 3 лет и от 3 до 7 лет меню – требование составляется отдельно. При этом  учитываются:

- среднесуточный набор продуктов для каждой возрастной группы;

- объем блюд для этих групп;

- нормы физиологических потребностей;

- нормы потерь при холодной и тепловой обработки продуктов;

- выход готовых блюд;

- нормы взаимозаменяемости продуктов при приготовлении блюд;

- данные о химическом составе блюд;

- требования Роспотребнадзора  в отношении запрещенных продуктов и блюд, использование которых может стать причиной возникновения желудочно-кишечного заболевания, отравления.

- сведениями о стоимости и наличии продуктов.

2.6. При наличии детей, имеющих рекомендации по специальному питанию, в меню-требование обязательно включают блюда для диетического питания.

2.7. Меню-требование является основным документом для приготовления пищи на пи​щеблоке.

2.8. Вносить изменения в утвержденное меню-раскладку без согласования с заведующим Учреждением запрещается.

2.9. Для обеспечения преемственности питания родителей информируют  об ассортименте питания ребенка, вывешивая меню на раздаче, в раздевалках групп, с указанием полного наименования блюд, их выхода.

2.10.  Медицинская сестра обязана присутствовать при за​кладке основных продуктов в котел и проверять блюда на выходе.

2.14.  Объем приготовленной пищи должен соответствовать ко​личеству детей и объему разовых порций; пища подается теплой – температура первых и вторых блюд + 50-60°.

2.15. Выдавать готовую пищу с пищеблока следует только с раз​решения бракеражной комиссии, после снятия ею пробы и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд. При этом в журнале отмечается результат пробы каж​дого блюда.

2.16. В целях профилактики гиповитаминозов, непосредственно перед раздачей, медицинской сестрой осуществляется  С-витаминизация III-го блюда.

2.17. Оборудование и содержание пищеблока должны соответствовать санитарным правилам и нормативам к организации питания в дошкольных образовательных учреждениях.

2.18. Помещение пищеблока должно быть оборудовано вытяжной вентиляцией.

3.  Организация питания детей в группах.

3.1.  Работа по организации питания детей в группах осуществляется под руководством воспитателя и заключается:

- в создании безопасных условий при подготовке и во время приема пищи;

- в воспитании культурно-гигиенических навыков во время приема пищи детьми.

3.2. Получение пищи на группы осуществляется младшими воспитателями строго по графику, утвержденному заведующим Учреждением.

3.3. Привлекать детей к получению пищи с пищеблока категорически запрещается.

3.4. Перед раздачей пищи детям младший воспитатель обязан:

- промыть столы горячей водой с мылом;

- тщательно вымыть руки;

- надеть специальную одежду для получения и раздачи пищи;

- проветрить помещение;

- сервировать столы в соответствии с приемом пищи.

4. Порядок приобретения продуктов, учета питания, поступления и контроля денежных средств на продукты питания.

4.1. К началу учебного года заведующий Учреждением издается приказ о  назначении ответственного за питание (медицинская сестра).
4.3. Ежедневно медицинская сестра составляет меню-раскладку на следующий день. Меню составляется на основании списков присутствующих детей, которые ежедневно  до 08.15часов утра подают педагоги.

4.4.  Учет продуктов ведется в накопительной ведомости. Записи в ведомости производятся на основании первичных документов в количественном и суммовом выражении. В конце месяца в ведомости подсчитываются итоги.

4.5. Начисление оплаты за питание производится бухгалтерией на основании табелей посещаемости, которые заполняют педагоги. 

4.16. Продукты питания могут приобретаться в торгующих организациях при наличии сертификатов соответствия, удостоверения качества на продукты, соответствующих справок на мясную и молочную продукцию.

5. Контроль за организацией питания в Учреждении.

5.1. При организации контроля за соблюдением законодательства в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека при организации питания в Учреждении администрация руководствуется санитарными правилами СанПин 2.4.1.3049-13 
5.5.  Администрацией совместно с медицинским персоналом разрабатывается план контроля за организацией питания в Учреждении на учебный год, который утверждается приказом заведующего.

5.6. С целью обеспечения открытости работы по организации питания детей в Учреждении к участию в контроле привлекаются родители . 

